MADSKOLER
doloetoef

A4 Printmappe til aktiviteter

Mappen indeholder:

Mandag
- 5 ark Kgkkenredskabs-liste (aktivitet 7.4)
- 5 stk. Opskrift pa Tarteletter’ og 'Mormorboller’ (bruges hvis aktivitet 7.5.3 vaelges)

Tirsdag
- 1 stk. holdbarhedsmeerkning (intro til madspildsaktivitet - 8.2)
- AGte aeggeretter (bruges hvis aktivitet 10.1.2 veelges)

Y3 4{ak REMA1000

Meget mere discount!



Find folgende ting i kgkkenet:

e 1 flad tallerken
¢ 1 vandglas

o 1 gaffel

e 1 kniv

e 1 skeerebraet
e 1 grydeske
e 1 skal

e 1 pande

e 1 lille kniv

e 1 spiseske

e 1 stor kniv

e 1 gryde

o 1 teske
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Aktivitet 7.5.3 Noglehulsmaerket

Tarteletter

Ingrediensliste

Kyllingekad fra en hel kogt kylling eller hgne
3 dl suppefond

2 daser hvide aspargessnitter

50 g smer

60 g hvedemel

1% dl flade

Tarteletter / butterdejsskaller

Salt og peber




Aktivitet 7.5.3 Noglehulsmaerket

Mormorboller

Ingrediensliste

e 3dl meelk

e 100 g smar

e 50ggeer

e 600 g hvedemel
e 3 spsk sukker

e 1 tskfint salt

o 2&g

e 1 tsk kardemomme
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Aktivitet 7.5.3 Noglehulsmaerket

Mormorboller

Ingrediensliste

e 3d melk

e 100 g smear

e 50ggeer

e 600 g hvedemel
e 3 spsk sukker

e 1 tskfint salt

e 2&g

e 1 tsk kardemomme




Aktivitet 8.2 Intro — holdbarhedsmaerkning

SIDSTE
ANVENDELSESDATO

Smid altid ud efter
denne dato

BEDST FOR /

MINDST HOLDBAR TIL

Kan stadig spises, hvis
den lugter og smager fint




Aktivitet 10.1.2: Hvem er jeg AGte?

NB: Skemaerne skal klippes pa langs og fra siden, sa alle fgdevarer / retter har sin egen seddel

SPEJLAG KANELSNEGL MAYONNAISE AGGEKAGE HARDKOGT A£G
BLODKOGT A£G | OMELET RORAG FRIKADELLE PANDEKAGE
SPAGHETTI MARENGS DRGMMEKAGE POLSEHORN KOLDSKAL
AEGGESALAT BURGERBOLLE AGGEMAD CHOKOLADEKAGE | VANILJEIS
SPEJLAG KANELSNEGL MAYONNAISE AGGEKAGE HARDKOGT A£G
BLODKOGT A£G | OMELET RORAG FRIKADELLE PANDEKAGE
SPAGHETTI MARENGS DREMMEKAGE POLSEHORN KOLDSKAL
AGGESALAT BURGERBOLLE AGGEMAD CHOKOLADEKAGE | VANILJEIS
SPEJLAG KANELSNEGL MAYONNAISE AGGEKAGE HARDKOGT £G
BLODKOGT A£G | OMELET RORAG FRIKADELLE PANDEKAGE
SPAGHETTI MARENGS DREGMMEKAGE POLSEHORN KOLDSKAL
AEGGESALAT BURGERBOLLE AGGEMAD CHOKOLADEKAGE | VANILJEIS
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SPEJLAG KANELSNEGL MAYONNAISE AGGEKAGE HARDKOGT A£G
BLODKOGT A£G | OMELET RORAG FRIKADELLE PANDEKAGE
SPAGHETTI MARENGS DREGMMEKAGE PGLSEHORN KOLDSKAL
AEGGESALAT BURGERBOLLE AGGEMAD CHOKOLADEKAGE | VANILJEIS
SPEJLAG KANELSNEGL MAYONNAISE AEGGEKAGE HARDKOGT A£G
BLODKOGT A£G | OMELET RORAG FRIKADELLE PANDEKAGE
SPAGHETTI MARENGS DROMMEKAGE POLSEHORN KOLDSKAL
AGGESALAT BURGERBOLLE AGGEMAD CHOKOLADEKAGE | VANILJEIS




